
SENTIER DÉCOUVERTE

Par les vignerons des Collines du Bourdic

VIGNES  VINS 
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SENTIER BALISÉ AVEC PANNEAUX EXPLICATIFS

Balade en accès libre toute l’année

Balade guidée et visite des chais en saison

Dégustation commentée
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Nos caveaux labellisés Qualité Tourisme Occitanie  
Sud de France vous accueillent toute l’année

RÉSERVATION RECOMMANDÉE SUR
WWW.COLLINES-DU-BOURDIC.COM

GROUPES SUR RÉSERVATION
04 66 81 81 65 ou contact@bourdic.fr

VISITES GUIDÉES ET COMMENTÉES (FRANÇAIS/ANGLAIS) 
LES JEUDIS DE JUILLET ET AOÛT

Balade sentier - Départ à 9h30 - Durée          - juillet/août - 5€/adulte

Visite chais et cave - Départ à 15h30 - Durée          - juillet/mi-août - 5€/adulte
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LE VIGNOBLE ET LE TERROIR
De St Chaptes, territoire le plus à l’ouest, en passant par Uzès jusqu’au Pont du Gard, 
et en longeant les Gorges du Gardon au sud, notre vignoble s’étend sur 1800 hectares. 
Bénéficiant d’un microclimat exceptionnel, nos plaines et coteaux baignés par le soleil 
méditerranéen se ressourcent à proximité du piémont cévenol ce qui donne à nos vins leur 
spécificité : une belle fraîcheur. 
Notre terroir revêt des sols argilo-calcaires, caillouteux, pauvres et filtrants qui assurent 
aux ceps de vigne, un bon rationnement en eau. La diversité de ce terroir et la sélection 
parcellaire rigoureuse mise en place par la cave, nous permettent de produire des vins de 
caractère, de qualité reconnue et récompensés régulièrement des plus hautes distinctions. 

Nos vins sont de dénomination AOP Duché d’Uzès, IGP Gard,  
IGP Cévennes, IGP Pont du Gard ou IGP Pays d’Oc.

LE BOURDIC
Sous-affluent du Rhône, le Bourdic naît à 12 km au nord du village et traverse sur 20 
km une dizaine de communes jusqu’au Gardon plus au Sud. 
En 1547, il donne son nom au village. Rivière de deuxième catégorie, on peut y pêcher 
truites et brochets. Cours d’eau intermittent de nature calme, en 2002, il connait sa plus 
grande crue. En dépassant d’1.50m le niveau du pont, il dévaste en partie le village.

L’ENVIRONNEMENT
« Depuis une dizaine d’années, la culture de la vigne et sa protection ont évolué grâce 
aux prévisions météorologiques fiables à 5 jours, à la modélisation des maladies, aux 
techniciens de notre cave sur le terrain qui observent, analysent et nous guident vers 
les interventions uniquement nécessaires (culture raisonnée). Ainsi, nous limitons 
l’utilisation des produits de traitements. Nous avons supprimé les anti-botrytis, les 
insecticides et réduit de 75% les herbicides. Tous les coopérateurs sont engagés vers 
une agriculture durable, respectueuse de son terroir et de l’environnement, et parmi 
nous, plusieurs se convertissent à l’agriculture biologique. »   Les vignerons-coopérateurs
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PATRIMOINE À VOIR
L’ancienne gare ferroviaire
Un puits, une fontaine et un abreuvoir du XIXe

Le Château du XVIIe et son pont en pierre et fer forgé
Les sépultures rupestres
Le pigeonnier du XVIIIe

L’église romane du XIIe

Le temple protestant de 1838

LA CAVE
Notre cave, créée en 1928, n’a cessé d’évoluer, avec toujours une dynamique 
d’innovation. Equitable et solidaire, « Un homme, une voix », notre coopérative 
nous permet de mettre efforts et moyens en commun, pour vinifier nos raisins et 
vivre de notre métier. Sélection parcellaire minutieuse, cahiers des charges rigoureux, 
vendanges effectuées à maturité optimale et outil de vinification performant 
permettent à notre cave de magnifier le travail de ses vignerons. 
Nous sommes aujourd’hui 110 vignerons attachés à notre territoire et, nous nous 
engageons dans des démarches responsables, notamment en matière environnementale.
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Nous vous invitons à venir découvrir dans 
nos deux caveaux de dégustation et de 
vente, nos vins AOP Duché d’Uzès, IGP Gard, 
IGP Cévennes et IGP Pays d’Oc

Nous cultivons 25 cépages pour vous offrir une palette de vins 
variés et séduisants. Des vins de cépages, des assemblages, une 
gamme en agriculture biologique, des cuvées haut de gamme, des 
vins doux, de fines bulles...en blanc, rosé et rouge !


